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1 .1 PARTS DESCRIPTION

-

1 Main unit
and water container L )
2 Decorative lid
for water container 6 Blender bowl 11 Gasket
3 Water container 7  Measuring cup 12 Blade locking ring
screw cap 8  Strainer 13 Spatula
4 Bowl cover 9  Steaming basket 14 Tweezers
5  Splash cover 10 Blade 15 User manual

1 .2 ILLUMINATED TOUCH PANEL
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Descaling mode

Keep warm mode

Delayed appliance start
Steamer ON (big & small steam)
Blender ON (high & low speed)
Heater ON

Sterilizer ON

Low water indicator

Time (min & hour)

Power ON

Increase time

Reduce time

Start/Pause



2.1 FILLING THE WATER CONTAINER
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3.1 STEAM COOKING

Cooking one product
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3.2 BLENDING and CHOPPING
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3.3 STERILIZING
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*Beyond of the final countdown the heating mode will turn on
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3.5 KEEPING WARM
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-8 hours START
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3.6 DESCALING WATER CONTAINER (every 1-4 weeks)
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1 ) EINLEITUNG

Lieber Kunde, vielen Dank, dass Sie sich fir unsere Produkte entschieden haben!
Die Kuichenmaschine AGU FP8 ist ein hochwertiges Gerat, das eine Vielzahl von Funk-
tionen ausfuhrt. Es hat ein attraktives Design und nimmt wenig Platz in der Kiiche ein.
Die Funktionen der Kiichenmaschine AGU FP8:
e gleichmaBige und schnelle Erwdrmung von Babyflaschen und Glasern
mit Babynahrung;
« Sterilisation von Flaschen und Zubehor;
« Dampfgaren, mit 2-Modi je nach Lebensmitteltyp und halt die Nahrstoffe;
« Auftauen;
e Mixer mit 2 Geschwindigkeitsstufen fir verschiedene Texturen von
Lebensmitteln;
« Haltung von Lebensmitteln warm von 1 bis 8 Stunden;
o Selbstreinigungsmodus und Entkalkung im Wasserbehalter.
o Zeitvorwahl-Funktion (fir Modus «Heizung» und «Warmehaltungy).
Eigenschaften der Kiichenmaschine AGU FP8:
o Erweiterter Satz der Zubehore;
e LED-Touchscreen;
« Niedriger Gerduschpegel;
« doppelter Sicherheitsschalter fiir den sicheren Gebrauch (das Gerét schaltet
sich nicht ohne Wasserbehalter und mit einer falsch eingestellten Deckel ein);

o Krug, Korbe und Schneiden sind spiilmaschinengeeignet;

« Schusselinhalt 900 ml, Nutzinhalt, die durch die Verwendung zusatzliche
Korbe erhoht werden kann;

« automatische Abschaltung in Abwesenheit von Wasser;

« Sicht — und Tonanzeige;

« praktischer Raum fir Aufbewahrung des Kabels, Kochzubehére kénnen
im Innern des Gerates aufbewahrt werden.

2 ) BEZEICHNUNGSLISTE

Symbole Bedeutung

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen von der:
c € * Richtlinie 2014/30/EU EMC Uber elektromagnetische Vertraglichkeit;
* Richtlinie 2014/35/EU LVD Uber Niederspannungsanlage;
* Richtlinie 2011/65/EU RoHS Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro — und Elektronikgeréaten.




Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass es am
Ende seiner Lebensdauer nicht mit Haushaltsabfdllen entsorgt
werden darf. Um magliche Umweltschaden zu vermeiden oder
die menschliche Gesundheit vor unkontrollierter Entsorgung zu
schitzen, trennen Sie diese Abfélle von anderen Abfallarten und
recyceln Sie sie entsprechend den Ubernommenen Normen.

ﬁ WEEE (Richtlinie Uber Elektro — und Elektronik-Altgerate). Diese
L]

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen der Richtlinie 2011/65/
0 S EU Uber Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlichen
Stoffe in Elektro — und Elektronikgeraten.

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen:
[H[ * TR ZU 020/2011 «Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebs-
mittel, Uber elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel;
* TR ZU 004/2011 «Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen,
Uber Sicherheit von Niederspannungsgeratens.

A Warnung/Achtung.

E_-I_i] Vor Gebrauch beachten Sie die Bedienungsanleitung.

M Hersteller.

3 ) ANWENDUNGSBEREICH

Das Gerat ist fur Haushaltsnutzung bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht fir
andere Zwecke.
Das Gerat kann verwendet werden fiir:

« Erwarmung von Babyflaschen und Glasern mit Babynahrung;

« Sterilisation von Flaschen und Zubehor;

« Dampfgaren;

« Mischen und Mahlen;

« Temperaturhaltung der Lebensmittel;

« Auftauen.




4 ) LIEFERUMFANG

1 Haupteinheit ) 8 Filtersieb — 1 Stk.
und Wasserbehalter - 1 Stk. 9 Korb fir Dampfgaren — 1 Stk.
2 Dekorativer Deckel 10 Schneiden — 1 Stk.

fir Wasserbehalter — 1 Stk.
Deckel fir Wasserbehélter — 1Stk.
Hauptdeckel - 1 Stk.
Spritzschutzdeckel - 1 Stk.
Mixerschissel — 1 Stk.
MeBbecher - 1 Stk.

11 Abdichtung - 1 Stk.

12 Schneidebasis — 1 Stk.

13 Schaufel -1 Stk.

14 Zange -1 Stk.

15 Bedienungsanleitung — 1 Stk.
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@ HAUPTKENNWERTE

Technische Parameter

Typ

Kiichenmaschine

Spannungsversorgung

Wechselstromnetz 220-240 V, 50 Hz

Maximalleistung des Heizgerat, W

700

Motorleistung, W 120
Abmessunf (BxLxH), mm 240x123x125
Gewicht, kg 2.1
Schusselinhalt, ml 900

Wasserbehalterinhalt, ml

280




6 ) GERATEBESCHREIBUNG
KONTROLLPANEEL UND DISPLAY
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Bedientaste
1 Power-Taste (Speisung ein) 8 Dampfgarer (2 Leistungsmodi)
2 Start/Pause 9 Mixer/Zerkleinerer
3 Erhohen die Zeit 10 Heizmodus
4 Reduzieren die Zeit 11 Sterilisation-Modus
5 Selbstreinigungsmodus 12 Niedrige Wassermangelzeige
6  Modus Warmehaltung 13 Zeit (Minuten und Stunden)
7  Zeitvorwahl-Taste




SICHERHEITSANWEISUNGEN

WARNUNG
Bei der Verwendung von Elektrogeraten mussen grundlegende Sicher-
heitsmaBnahmen immer befolgt werden.

Vor dem Gebrauch lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie
sie fur eine spatere Verwendung.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher,
dass die auf dem Gerdt angegebenen Parameter mit den Parametern
lhres Stromnetzes Ubereinstimmen.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie
das Gerat nicht unangemessen. Verwenden Sie das Gerat nur fur die in
der Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke. Die Verwendung des
Geréts fur andere Zwecke als die in der Anleitung beschrieben ist, ist ein
VerstoB3 gegen die Betriebsregeln.

Das Gerat darf nur an geerdeten Steckdosen angeschlossen werden.
Andernfalls wird das Gerét nicht die Anforderungen des Schutzes gegen
elektrischen Schlag treffen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht in der Nahe von Warmequellen, Gas —
oder Elektroherden. Stellen Sie sicher, dass sich das Kabel nicht verdreht
oder biegt und nicht mit scharfen Gegenstanden in Bertihrung kommt.
Die Beschadigung des Kabels kann zu Fehlfunktionen fiihren, die nicht
den Garantiebedingungen entsprechen.

Uberpriifen Sie regelmaBig das Netzkabel auf Beschadigungen.

Verwenden Sie das Gerat niemals mit einem beschadigten Kabel oder
Stecker.

Schalten Sie das Gerat mit trockenen Handen aus der Steckdose und
ziehen Sie das Netzkabel am Stecker, nicht am Kabel. Die Nichtbeach-
tung dieser VorsichtsmafBnahme kann zur Beschadigung des Kabels und
zu einem elektrischen Schlag flihren. Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

Verwenden Sie das Gerat ohne Wasser im Wasserbehalter.

Vor dem Installieren oder Entfernen von Komponenten, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz.

Trennen Sie das Geréat vor der Reinigung immer vom Stromnetz.



« Uberschreiten Sie nicht die Menge und die Kochzeit, die in der Tabelle in
Abschnitt 9 «Arbeitsweise und Prinzip» angegeben sind. Lassen Sie das
Gerat fUr etwa 15 Minuten zwischen zwei aufeinanderfolgenden Verwen-
dungen abkuhlen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene Oberflache, auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

o Offnen Sie den Deckel des Wasserbehalters (3) nicht wahrend des
Betriebs, nach dem Ausschalten des Gerétes darf der Deckel nicht friher
als nach 5 Minuten geoffnet werden.

Behandeln Sie die Schneiden mit duBerster Vorsicht, besonders wenn Sie
die Schissel leeren oder reinigen. Die Schneiden sind sehr scharf.

Beim Dampfgaren wird das Gerat sehr heiB3, seien Sie vorsichtig.
o Verwenden Sie den Henkel der Schiissel zu heben.

Vorsicht vor heiBemn Dampf, der von Schiissel und Wasserbehalter
wahrend des Kochens ansteigt.

« Leeren Sie den Wasserbehalter, bevor Sie das Gerat aufbewahren.

« Kippen oder wippen Sie das Gerat nicht, versuchen Sie nicht, das Gerat
zu leeren oder wahrend des Betriebs zu fillen.

« Offnen Sie das Gerét nicht.
® Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

o Flllen Sie den Behalter nicht mit Lebensmitteln Uber der Hochstmarke
«MAX».

« Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

« Dieses Gerét ist nicht bestimmt fUr Personen (auch Kinder) mit physi-
schen, sensorischen oder mentalen Beeintrachtigungen oder Personen,
die nicht Uber ausreichende Erfahrung und Kenntnisse verfiigen, es sei
denn, sie wurden durch eine Person, die fir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, in der Benutzung des Gerétes unterwiesen oder anfanglich beauf-
sichtigt. Es ist notwendig, die Kinder zu Gberwachen, um ihre Spiele mit
Geréat, Zubehore und Originalverpackung zu verhindern. Reinigung und
Wartung des Gerates dirfen nicht ohne Aufsicht von Erwachsenen von
Kindern durchgefihrt werden. Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in
der Nahe des Gerates.

« Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern. Lassen Sie
Kinder nicht das Gerat als Spielzeug verwenden.
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Im Fall von Fehlfunktionen, verwenden Sie das Gerat nicht mehr und
wenden Sie sich an ein spezialisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren. Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten Servicecenter durchgefihrt werden. Unprofessionelle Repa-
ratur kann zu Schaden am Gerét, Verletzungen und Sachschaden fiihren.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Nichtbeachtung der
Sicherheitsvorschriften sowie durch unsachgemaBe oder nicht bestim-
mungsgemaBe Verwendung dieser Anleitung entstehen.

BETRIEBSVORBEREITUNG

Bitte lesen Sie sich vor dem Gebrauch die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch. Bewahren Sie die Anleitung fur die spatere Verwendung.

Nehmen Sie das Gerat und Zubehore aus der Schachtel, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, Werbeaufkleber und Etiketten.

WARNUNG

Das Verpackungsmaterial (Folie, Schaumplast usw.) kann fur Kinder
gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie die Verpackung auBer-
halb der Reichweite von Kindern auf.

Wischen Sie das Gerategehause vor dem ersten Gebrauch mit einem feuch-
ten Tuch ab. Splen Sie die abnehmbaren Teile, den Behalter, die Schneiden,
den Korb zum Kochen, die Deckel in Seifenwasser oder in der Spulmaschine
oder unter Strahl von warmen Wasser mit Feinwaschmittel ab.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Schneiden: sie sind sehr scharf!

Lassen Sie das Gerat und seine Teile trocknen.

BEFULLUNG DES WASSERBEHALTERS

1

2

Entfernen Sie den Deckel des Wasserbehalters (2), indem Sie den Deckel
vorsichtig ziehen.

Offnen Sie den Wasserbehilter durch Drehen den VerschluBstopfen (3)
gegen den Uhrzeigersinn.

Flllen Sie den Behalter mit Wasser, nicht mehr als die Strichmarke
«MAX» (280 ml), befindet auf der linken Seite des Gerates.

SchlieBen Sie den Wasserbehalter durch Drehen den VerschluBstopfen (3)
im Uhrzeigersinn.

Legen Sie den Deckel (2) wieder auf.

10
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Setzen Sie den Deckel auf die Mixerschissel und drehen Sie gegen den Uhrzei-

gersinn, so der Deckel verrastet.

INSTALLATION DES DECKELS DER MIXERSCHUSSEL




INSTALLATION UND ENTFERNUNG DER SCHNEIDEN

1
2

3

9

Setzen Sie die Abdichtung (11) auf die Schneide-Spindel.

Halten Sie die Mixerschussel (6) auf den Kopf und setzen Sie die Schnei-
de-Spindel in Offnung in Mixerschissel ein.

Setzen Sie den Sicherungsring (12) auf die Schneide-Spindel und halte die
Schneide in Position innerhalb der Schiissel (6).

Drehen Sie den Sicherungsring (12) um eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn, um die Schneide in Position zu halten.

WICHTIG

Ziehen Sie den Sicherungsring, um zu prifen, ob die Schneide richtig
eingeschraubt ist.

SHARP
BLADES

ARBEITSWEISE UND PRINZIP

MODUS «DAMPFGAREN»

1

Fullen Sie den Behalter mit Wasser, nicht weniger als die Strichmarke
«100 ml» und nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet
auf der linken Seite des Gerates.

Schneiden Sie die Produkte und legen Sie die Produkte in den Korb fiir
Dampfgaren (9).

Setzen Sie den Korb in die Schussel, bedecken Sie die Schissel mit
einem Deckel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

Setzen Sie die Schissel an der Haupteinheit, und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn auf Anschlag.

12
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A WARNUNG

Schneiden fiir alle Betriebsmodi werden nicht entfernt und verbleiben in
der Mixerschissel.

Wenn Sie zwei Produkte gleichzeitig kochen miissen:

1 Fullen Sie den Behalter mit Wasser, nicht weniger als die Strichmarke
«100 ml» und nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet
auf der linken Seite des Gerates.

2 Schneiden Sie die Produkte und legen Sie die Produkte in den Korb fur
Dampfgaren (9).

3 Legen Sie den Korb (9) in die Schissel (6).

4 Setzen Sie die Schissel an der Haupteinheit, und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn auf Anschlag.

13




5 Dann legen Sie ein anderes Produkt in den Messbecher (7) und befestigen
Sie das Filtersieb (8) (fiir das setzen Sie das Filtersieb in den Messbecher
und drehen Sie das Filtersieb gegen den Uhrzeigersinn).

6 Dann stellen Sie den Messbecher auf den Korb.

14




A WARNUNG

Der MeBbecher ist nicht starr an dem Korb befestigt. Seien Sie vorsichtig
im Umgang mit dem Gerat in dieser Konfiguration.

7 Dricken Sie die Taste fur Modus «Dampfgaren» . Die Standardbe-
triebszeit Die Standardzeit fir diesen Modus ist 20 Minuten. Sie konnen
die Taste driicken um die Zeit der Sterilisation von 1 Minute bis
30 Minuten zu erhohen oder zu verringern. Wenn die Einstellung abge-
schlossen ist, driicken Sie die Taste @ um den Kochvorgang zu starten.
Wenn Sie den Kochvorgang stoppen wollen, driicken Sie die Taste noch-
mals.

Durch Driicken der Taste @ kann einer von zwei Leistungsmodi gewahlt
werden.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat. Alle Sichtan-
zeigen schalten sich automatisch nach 5 Minuten.

8  Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb mit dem Spatel.
Das Essen ist fertig zum Verzehr oder zum weiteren Kochen.

Empfohlene Kochzeit fiir verschiedene Zutaten*

Art von Lebensmitteln Lebensmittel Kochzeit, min
Apfel 5
Apfelsine 10
Pfirsich 10
Frucht
Birne 5
Ananas 15
Pflaume 10

15




Spargel 10
Brokkoli 20
Karotte 15
Blumenkohl 15
Sellerie 15
Zucchini 15
Fenchel 15
Brechbohnen 20
Lauch 15

Gemiise
Zwiebel 15
Erbsen 20
Pfeffer 15
Kartoffel 20
Kurbis 15
Spinat 15
Steckribe 15
SuBkartoffel 15
Tomate 15
Huhn, Rindfleisch,

Fleisch Lammfleisch, 20
Schweinefleisch usw.

Fisch Lachs, Seezunge, 15

Kabeljau, Forelle usw.

*Die Daten in der Tabelle sind Richtwerte und sind fiir den Modus der maximalen
Dampfleistung bestimmt.

A HINWEIS

Alle Produkte mussen in kleine Wirfel geschnitten werden und nicht
groBer als 2-3 cm sein.




Die Wassermenge, die notwendig ist, um den Behalter zu fiillen, um eine
bestimmte Dampfzeit zu erreichen, kann variieren.

Die gesamte Wassermenge in dem Behalter ist geeignet zum Dampfga-
ren fur 20 Minuten.

Fir langere Perioden des Dampfgarens, wenn das Wasser im Behélter endet,
sollten Sie:

stoppen Sie das Kochen und warten Sie fir 5 Minuten;

6ffnen Sie den Wasserbehalter;

flllen Sie mit ausreichender Wassermenge, um das Dampfen zu schlie-
Ben, nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet auf der
linken Seite des Gerétes;

driicken Sie die Taste @ um das Dampfgaren fortzusetzen.

Wenn der Wasserbehélter leer ist, zeigt das Display das Symbol der Abwesenheit
von Wasser an @.

MODUS «SCHNEIDEN»

Legen Sie gekochte oder frische Lebensmittel direkt in den Mixerschissel.
Setzen Sie den Spritzschutzdeckel (5) und schlieBen den Hauptdeckel (4).
Das vorstehende Element des Spritzschutzdeckels sollte in die runde
Offnung in der Seite des Behalters eingefiihrt werden.

1
2




Setzen Sie die Schiissel auf der Basis und einrasten.
Wahlen Sie den Schneidmodus durch Driicken der Taste .

Driicken Sie die Tasten @@ um die Anzahl der Zyklen von 1 bis 5 zu
wahlen.
Um den Schneidmodus zu starten, driicken Sie die Taste @ Wenn Sie
den Prozess beenden méchten, missen Sie nochmals die Taste driicken.
HINWEIS
Das Volumen aller Zutaten in der Mixerschissel nicht mehr als 300 mL
WARNUNG
Die Verwendung des Mixers ohne Fullung ist nicht erlaubt. Stellen Sie
sicher, dass Behalter die Produkte enthalt.
Vergewissern Sie sich vor der Verwendung der Mischfunktion, dass der
Mixbehalter richtig installiert ist*.
*Hinweis: die Eingangséffnung an der Seite der Mixerschiissel muss genau mit
der Entschwadung der Kiichenmaschine zusammenstimmen.

MODUS «STERILISATION»

Fullen Sie den Behélter mit Wasser, nicht mehr als die Strichmarke
«MAX» (280 ml), befindet auf der linken Seite des Gerates.

Setzen Sie die Mixerschussel ein und setzen Sie in die Schiissel Behalter
den Korb zum Dampfgaren ein (9).

Legen Sie die Flasche in dem Korb zum Dampfgaren und bedecken mit
einem Messbecher (7).

18



Aktivieren Sie den Sterilisator Modus durch Driicken der Taste
Sie konnen die Taste driicken um die Zeit der Sterilisation von
1 Minute bis 30 Minuten zu erhohen oder zu verringern.

Dricken Sie die Taste um das Gerat zu starten. Wenn Sie den Betrieb
des Gerates stoppen wollen, driicken Sie die Taste nochmals.

Nach Beendigung der Sterilisation wird das Gerat 6 mal piepen.

Entfernen Sie den Messbecher und entfernen Sie die Flasche oder andere
Gegenstande mit Hilfe der Zange (14).

MODUS «HEIZUNG»

Flllen Sie den Wasserbehalter*.

*Hinweis: etwa 100 ml Wasser.

Setzen Sie die Mixerschissel (6) auf den Korper, drehen Sie um und
setzen Sie den Dampfkorb (9) in die Schiissel ein.

Stellen Sie die Flasche in einen Dampfkorb (9) und bedecken sie mit
einem Messbecher (7).

Driicken Sie die Taste um den Heizmodus zu aktivieren. Die Stan-
dardbetriebszeit. Sie kénnen die Taste driicken um die Heizzeit
von 1 Minute bis 20 Minuten* zu erhéhen oder zu verringern.

19



Wenn die Einstellung abgeschlossen ist, dricken Sie die Taste @
um das Gerét zu starten.

*Oder wenn Sie die Herzung verzégern mochten, driicken Sie die Taste @
beginnt. Wahlen Sie zwischen 1 und 12 Stunden fiir einen verzdgerten Start
(das Symbol fiir den verzdgerten Start blinkt wahrend des Setups und im
Countdown-Prozess). Driicken Sie die um zu starten Gerat. Nach Ablauf
der Countdown-Zeit wird sie Heizung Modus eingeschaltet.

Nach Heizung gibt das Gerat einen langen Piepton ab.

5 Entfernen Sie den Messbecher (7) und entfernen Sie die Flasche mit Hilfe
der Zange (14).

Empfohlene Heizzeit

100 mlim Wasserbehalter
(25°0) Kiihlschranktemperatur
Umgebungstemperatur (10°C)

(22°C Heizzeit, min
Vorwarn-/nachheizzeit, min

30 ml 5
60 ml
90 ml

120 ml

150 ml
180 ml
210 ml

PP-Flasche

240 ml

270 ml
300 ml
100 ml
130 ml

Glasflasche
200 ml

o~ |l | N|IN|IN | N |IN|oo|os Lo
N[l ||| || N | |o~|o | O

250 ml
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A HINWEIS
Die Endtemperatur des Flascheninhalts hangt von der Raumtemperatur,
der FlaschengréBe und der Form ab. Wenn die Temperatur des Flaschen-
inhalts zu niedrig ist, kénnen Sie die Heizzeit beim nachsten Mal erhohen.

MODUS «WARMEHALTUNG»

1  GieBen Sie 150 ml Wasser in den Wasserbehélter.

2 Starten Sie den Warmhaltung-Modus . Sie konnen die Zeit-
dauer von 1 Stunde bis 8 Stunden dndern*. Wenn die Moduseinstellung
abgeschlossen ist, driicken Sie die Taste @

*Oder wenn Sie_den Modus ,Warmehaltung” verschieben mdchten, driicken
Sie die Taste (%). Wahlen Sie zwischen 1 und 12 Stunden, um den Vorgang zu
verschieben Start (Symbol fir verzégerten Start blinkt wahrend des Setups und
im Countdown-Prozess). Driicken Sie die Taste @

Nach Ablauf der Countdown-Zeit wird der Modus ,, Warmehaltung” aktiviert.
Wahrend der gesamten Zeit werden die Lebensmittel in dem Behalter
warm gehalten.

A WARNUNG
Achten Sie immer auf Lebensmittelfrische.

Descaling
o

ENTKALKUNG DES WASSERBEHALTERS

Die Kalksteinablagerung kann am Boden des Wasserbehalters bei ldngerem
Gebrauch des Gerates ansammeln. Daher soll der Behalter regelmaBig gereinigt
werden, einmal alle 1 bis 4 Wochen.

Anweisungen zur Entkalkung des Wasserbehalters:
1 Flgen Sie 15 g Zitronensaure und 150 ml v in einem Behalter hinzu.
2 SchlieBen Sie den Deckel des Wasserbehalters.
3 Setzen Sie die Mixerschiissel in das Gerat.
4

B

Wahlen Sie die Zeit des Reinigungsprozesses von 1 bis 30 Minuten. Sie
kdnnen die Tasten driicken @@ um die Zeit zu erhéhen oder zu verrin-
gern. Starten Sie den Prozess durch Dricken der Taste @

Driicken Sie die Reinigungsmodus-Taste

21




150 ml Wasser + 15 g Zitronensaure

5 Nach dem Abschluss des Prozesses, gieBen Sie die gesamte Flissigkeit
aus dem Behalter.

6  Spilen Sie den Behalter und die Mixerschiissel mehrmals mit Wasser.

7 GieBen Sie das gesamte Wasser aus dem Behélter.

8 Bevor Sie das Gerat wieder zum Kochen verwenden, missen Sie
250-300 ml Wasser in den Behalter gieBen und den Dampfgarer-Modus
fUr 20 Minuten einschalten, um den Restgeruch zu entfernen.

Halten Sie den Wasserbehalter trocken.

LCD DISPLAY
1 Ziehen Sie das Display in lhre Richtung und nach oben, um es abzuheben.

2 Dricken Sie die Taste und dricken Sie auf das Display, wie unten gezeigt,
um es zu falten.
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AUFBEWAHRUNG DES KABELS #

Das Kabel wird in einer
solchen Weise aufbewahrt,
wie unten gezeigt.

SCHUTZ GEGEN DAS EINSCHALTEN DES GERATES OHNE WASSER

Sobald der Wasserbehélter wahrend des Erwarmens/Sterilisation/Warmehal-
tung leer ist, blinkt die Wasserabwesenheitsanzeige 8 auf dem Bedienpanel.

In diesem Fall figen Sie Wasser in den Wasserbehalter und sobald die Wasser-
mangelanzeige schaltet aus, kann das Gerat neu gestartet werden.

WARNUNG

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Wasserbehalters 6ffnen —
Sie konnen sich mit Dampf verbrennen.

10) REINIGUNG DES GERATS
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« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
« Tauchen Sie die Haupteinheit niemals in Wasser.
« Verwenden Sie keine Scheuermittel.

o GieBen Sie niemals Bleichlosungen oder chemische Sterilisationslosun-
gen/Tabletten in das Gerat.

REINIGUNGSPROZESS DES GERATS

A Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie
die Mixerschiissel.

1 Entfernen Sie den Deckel der Mixerschissel.
2 Entfernen Sie die Schneiden, wie in der Abbildung unten gezeigt.

SHARP
BLADES

f\ Spllen Sie alle Teile unter Strahl von warmen Wasser und setzen Sie alle
® Teile zuriick.

A WARTUNG

Nach jedem Gebrauch reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, in heiBem Wasser mit Reinigungsmitteln.
Alle Teile auBer Haupteinheit sind spllmaschinengeeignet.

« Verwenden Sie ggf. ein trockenes Tuch fir Reinigung der Haupteinheit.

« Uberpriifen Sie den Wasserbehalter und reinigen Sie ihn ggf. (siehe
Abschnitt «Anleitung zur Reinigung des Wasserbehalters»).

« Uberpriifen Sie die Dampfoffnung und reinigen Sie sie ggf.

 Halten Sie den Wasserbehélter immer trocken.
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MOGLICHE STORUNGEN
UND DEREN BESEITIGUNG

Beschreibung Mégliche Ursache Beseitigung
Dampfgaren startet Kein Wasser im Fillen Sie den Behalter mit
nicht Wasserbehalter Wasser

Sterilisation-Modus
startet nicht

Warmehaltung-Modus
startet nicht

Schneidmodus startet Mixerschissel ist nicht Setzen Sie die Mixerschissel

nicht

Sterilisation-Modus Deckel der
startet nicht Mixerschussel ist nicht

Warmehaltung-Modus

startet nicht sein
Dampfgaren startet Setzen Sie den Deckel auf die
nicht Mixerschissel und drehen Sie

richtig installiert an der Haupteinheit, und
drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn auf Anschlag. Die
Offnung in Mixerschissel und

ichtig installiert e
richig Instatier Dampféffnung sollten kombiniert

gegen den Uhrzeigersinn, so der
Deckel verrastet

12

VERORDNUNGEN DER LAGERUNG, BEFORDERUNG
UND BETRIEB DES GERATS

Das Gerat muss bei der Temperatur von —=10°C bis +40°C mit der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 75% befordert werden.

Das Gerat kann bei der Temperatur von +10°C bis +40°C mit der relativen
Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65% betrieben werden.

Das Gerat muss bei der Temperatur von +10°C bis +30°C bei der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65% bewahrt werden.

Setzen Sie das Gerat keinen raschen Temperaturschwankungen aus.
WARNUNG

Nach der Beforderung oder der Aufbewahrung bei niedrigen Temperatu-
ren muss das Gerat bei Raumtemperatur nicht weniger als 2 Stunden vor
dem Einschalten gehalten werden.
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13) ENTSORGUNG

hid

Das Symbol auf dem Gerat oder deren Verpackung zeigt, dass das Gerat
nicht zum Hausmull gehort.

Indem Sie dieses Gerat ordnungsgemal entsorgen, vermeiden Sie nega-
tive Umwelteinflissen und Gesundheitsschaden.

Zwecks Umweltschutz darf dieses Gerat nicht zusammen mit Hausmull
entsorgt werden. Die Entsorgung muss entsprechend der gesetzlichen
Vorschriften erfolgen.

Das Gerat muss entsprechend der Richtlinie EU 2012/19/EU WEEE
(Richtlinie Uber Elektro — und Elektronik-Altgerate) entsorgt werde.

Sollten Sie Fragen haben, wenden Sie sich bitte an den kommunalen Abfallent-
sorger, fur die Abfallverwertung zustandig ist.

14) ZERTIFIZIERUNG

Die Kiichenmaschine AGU RP7 entspricht:

den Hauptanforderungen der Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagne-
tische Vertraglichkeit, der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannungs-
anlage; der Richtlinie 2011/65/EU Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro — und Elektronikgeraten;

Deutsche Lebensmittel, Produkte des taglichen Bedarfs und Lebensmittel-
kodex vom 1. September 2005 (LFGB), Abschnitte 30 und 31 mit den Aban-
derungen, Verordnung der Europaischen Kommission (EU) N°10/2011 mit
den Abanderungen und Empfehlungen BfR — Globalmigration;

Franzésisches Dekret 2007-766 mit den Abanderungen, DGCCRF-Metho-
dikblatt «Datei organische Materialien — synthetische Stoffe» und Verord-
nung der Europdischen Kommission (EU) N210/2011 mit den Abanderun-
gen - Globalmigration;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion 020/2011
«Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel, Uber elektroma-
gnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion 004/2011
«Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen, Uber sicherheit von
Niederspannungsgeraten».
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15) HERSTELLERGARANTIE

Garantieinformationen finden Sie auf der Garantienkarte. Die Garantie gilt
ab dem Verkaufsdatum unter der strengen Einhaltung der Betriebsbedin-
gungen gemaB dieser Betriebsanleitung gewahrt. Die Garantie gilt nur
beim Vorhandensein des von einem offiziellen Vertreter unterzeichneten
Garantiescheins, der das Verkaufsdatum bestatigt, sowie eines Kassen-
belegs.

Folgen Sie den Anweisungen, um die sichere und langfristige Arbeit des
Gerats zu gewahrleisten.

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaR funktioniert, wenden Sie sich an
den Kundendienst.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, die Anderungen in der Geratkon-
struktion vorzunehmen.

A WARNUNG

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbststandig zu reparieren, sonst erlischt
die Garantie.

Die Anderungen, die ohne Genehmigung des Herstellers vorgenommen
werden, fihren zur Verletzung der Garantiebedingungen.

FUr Wartung und Reparatur kontaktieren Sie bitte den spezialisierten
Kundendienst (siehe die Webseite agu-baby.com).
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1 ) INTRODUCTION

Dear friends, thank you for choosing our products!
Food processor AGU FP8 is a high-quality device that performs a variety of func-
tions. It has an attractive design and takes up little space in the kitchen.
Functions of Food processor AGU FP8:

« uniform and rapid heating of baby bottles and jars with baby food;

« sterilization of bottles and accessories;

« steaming using 2 modes depending on the type of food, preserving nutrients;

« defrosting;

« blender with 2 speed modes for different food textures;

« maintain food in a warm state from 1 to 8 hours;

« self-cleaning and descaling in the water tank.

« Delayed appliance start (for meodes «Keep warm» and «Heating»).
Features of Food processor AGU FP8:

« an extended set of accessories;

« |lluminated touch panel;

e low noise level;

« adouble safety switch for safe use (the device does not turn on without a
water tank and with an improperly installed lid);

 jug, baskets and blades are suitable for washing in a dishwasher;

e bowl capacity 900 ml, useful volume, which can be increased by using
additional baskets;

« automatic shutdown at lack of water;
« visual and audible indication;

« convenient storage space for the cable, cooking accessories can be
stored inside the device.

2.) LIST OF SYMBOLS

Symbol  Meaning

The product meets the basic requirements:
c € * of Directive 2014/30/EU EMC on electromagnetic compatibility;
» of Directive 2014/35/EU LVD concerning low-voltage equipment;
» of Directive 2011/65/EU RoHS on the restriction of the use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment.
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WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Directive). The
symbol on the product or on its packaging indicates that this pro-
duct is not classified as household waste. To avoid possible harm to
the environment and human health, separate such waste from other
types of waste and dispose of it in accordance with accepted norms.

The product complies with the requirements of Directive 2011/65/EU
on the restriction of the use of certain hazardous substances in elec-
trical and electronic equipment.

The product meets the basic requirements:

TP TC 020/2011 «Electromagnetic compatibility of technical equip-
ment» concerning electromagnetic compatibility of technical means;

TP TC 004/2011 «On the safety of low-voltage equipment, concerning

the safety of low-voltage equipment».

Warning/Caution.
Read the instruction manual before use.

Manufacturer.

3 ) SCOPE OF APPLICATION

The device is intended for home use. Do not use the appliance for other purposes.

The device can be used for:
« heating baby bottles and jars with baby food;
« sterilization of bottles and accessories;
« steaming;
« blending and grinding;
« maintaining food temperature;
« defrosting.
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4 ) COMPLETENESS

—_

Main unit and water container— 1 pc. 10 Blade -1 pc.

2 Decorative lid 11 Gasket-1pc.
for water container -1 pc. 12 Blade locking ring - 1 pc.
3 Water tank screw cap — 1 pc. 13 Spatula—1pc.
4 Bowlcover—1pc. 14 Tweezers -1 pc.
5 Splash cover — 1 pc. 15 Instruction manual — 1 pc.
6 Blender bowl - 1 pc.
7 Measuring cup — 1 pc.
8 Strainer-1pc.
9 Steaming basket - 1 pc.
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@ SPECIFICATIONS

Specifications

Type Food processor

Power source Alternating current system AC
220-240V, 50 Hz

Maximum heater power, W 700

Motor power, W 120

Dimensions (LxWxH), mm 240x123x125

Weight, kg 2.1

Bowl volume, ml 900

Water container volume, ml 280
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6 ) DEVICE DESCRIPTION
CONTROL PANEL

§EE
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Control buttons

1 Power button (Power on) 8 Steamer ON (2 power modes)
2 Start/Pause 9  Blender ON/Chopper ON

3 Increase time 10 Heating mode

4 Reduce time 11 Sterilization mode

5 Self-cleaning mode 12 Lack of water indicator

6  Keepwarm 13 Time (minutes and hours)

7 Delayed appliance start
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SAFE OPERATION INSTRUCTIONS

ATTENTION

Basic precautions must always be followed when using any electrical
device.

Before use, read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

Before connecting the device to the mains, make sure that the
parameters indicated on the device match the parameters of your mains.

This device is intended only for household use. Do not use the device
inappropriately. Use the device only for the purposes described in the
instruction manual. The use of the device for purposes other than those
specified in this manual is a violation of the operating rules.

The device must be connected only to grounded sockets. Otherwise, the
device will not meet the requirements of protection against electric shock.
Do not stretch the power cord near sources of heat, gas or electric
cookers. Make sure that the cord does not twist or bend, does not
come in contact with sharp objects. Damage to the cord can lead to
malfunctions that do not correspond to the warranty conditions.

Periodically check the electrical cord for possible damage.
Never use the device with a damaged cord or plug.

Unplug the device from the wall outlet with dry hands, pulling the power
cord by the plug, not by the wire. Failure in observing this precaution
could result in damage to the cord and electric shock. Switch off the
device after each use.

Never switch on the device without water in the water container.

Before installing or removing components, be sure to disconnect the
device from the mains.

Always unplug the device before cleaning.

Do not exceed the amount and cooking time indicated in the table in
section 9 «Operating principles and procedures». Leave the device to cool
for about 15 minutes between two consecutive uses.

Always place the device on a dry, flat surface, out of the reach of children.
Do not open the water tank screw cap (3) during operation. After

switching off the device, the water tank screw cap can be opened not
earlier than after 5 minutes.
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Handle the blades with extreme caution, especially when you empty or
clean the bowl. The blades are very sharp.

The device becomes very hot when cooking on steam, be careful.
« Always use the handle for a bowl raising.

Q Beware of hot steam that rises from the bowl and the water container
during cooking.

« Empty the water container before storing the device.

« Do not incline or overturn the device, do not attempt to empty it or fill it
during operation.

« Do not disassemble the device.
@ Never immerse the device in water.

« Do not fill the container with food products above the maximum mark
«MAX».

« Do not leave the device unattended during operation.

« This device is not intended for use by people (including children) who
have physical, nervous or mental disabilities or lack of experience and
knowledge unless such peoples are supervised or instructed on the use
of this device by the person in charge of their safety. It is necessary to
look after children in order to prevent their playing with the device, its
accessories, and also factory packaging. Cleaning and maintenance must
not be carried out by children without adult supervision. Do not leave
children unattended near the device.

« Keep the device out of the reach of children. Do not allow children to use
the device as a toy.

o If any malfunctions are detected, stop using the device and contact
a specialized service center. Do not attempt to repair the device by
yourself. All repairs must be carried out by an authorized service center.
Unprofessional repairs can lead to damage to the device, injury, and
property damage.

o The manufacturer is not liable for damage and damage caused by
non-observance of safety regulations, as well as a result of the improper
or unintended use of this instructions manual.
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PREPARATION FOR WORK

EE_] Read this manual carefully before use. Keep it for future reference.

A

-

n
A

Get the device and its accessories out of the box, remove all packing mate-
rials, promotional stickers and labels.
ATTENTION

Packaging material (film, foam, etc.) can be dangerous for children. The
danger of suffocation! Keep the packaging out of the reach of children.

Before using for the first time, wipe the case with a damp cloth. Rinse the
removable parts, container, blades, cooking basket, lids in soapy water or
in a dishwasher or under a stream of warm water with a mild detergent.

Be careful when handling blades: they are very sharp!
Dry the device and its parts.

FILLING THE WATER CONTAINER

1
2
3

Remove the decorative lid for water container (2) by gently pulling it.
Open the water tank screw cap by turning the plug (3) counterclockwise.

Fill the container with water, not exceeding the mark «MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

Close the water tank screw cap by turning the plug (3) clockwise.
Place the decorative lid (2) back.




INSTALLING THE COVER OF THE BLENDER BOWL

Attach the cover to the blender bowl and turn it counterclockwise so that the cover
locks into place.

INSTALLATION AND REMOVAL OF THE BLADES
1 Insert the gasket (11) onto the blade spindle.

2 Hold the blender bowl (6) upside down and insert the blade spindle into
the hole inside the blender bowl.

3 Place the blade locking ring (12) on the blade spindle, holding the blade in
position inside the bowl (6).

4 Turn the blade locking ring a quarter of a turn counterclockwise to secure
the blade in place.

A IMPORTANT
Pull the blade locking ring to check that the blade is correctly screwed in.
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9 ) OPERATING PRINCIPLES AND PROCEDURES

STEAMER MODE

1  Fill the container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «MAX» (280 ml) on the left side of the device.

2 Cut the foods and place it into the steaming basket (9).

3 Place the steaming basket (9) into the bowl (6), cover the bowl with bowl
cover (4) and turn it counterclockwise.

4 Install the bowl in the main unit and turn it counterclockwise until it stops.
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A ATTENTION

Blade is always kept in the blender bowl for all operation modes.

If you need to cook two products at a time:

1

g~ WwDN

o~

Fill the container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «<MAX» (280 ml) on the left side of the device.

Cut the foods and place it into the steaming basket (9).
Place the steaming basket (9) into the bowl (6).
Install the bowl in the main unit and turn it counterclockwise until it stops.

Then place another foods in the measuring cup (7) and secure the strain-
er (8) (place it in the measuring cup and turn it counterclockwise).

After that, place the measuring cup over the basket.

A ATTENTION

The measuring cup is not fixed rigidly in the basket. Be careful with the
device in this configuration.

Press the steamer button . The default working period is 20 minutes.
You can press the buttons @@ to increase and decrease the steaming
time from 1 minute to 30 minutes. When the setting is completed, press

to start the cooking process. If you want to pause cooking, press this
batton again.

By pressing the button two power modes can be selected.
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When the cooking process is completed, the device beeps. All visual indi-
cators turn off after 5 minutes automatically.

Open the bowl cover and remove the basket by using the spatula.
The food is ready for use or for further cooking.
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Recommended cooking time for various ingredients*

Food type Food Cooking time, min
Apple 5
Orange 10

Fruits Peach 10
Pear 5
Pineapple 15
Plum 10
Asparagus 10
Broccoli 20
Carrot 15
Cauliflower 15
Celery 15
Courgette 15
Fennel 15
French beans 20
Leek 15

Vegetables
Onion 15
Peas 20
Pepper 15
Potato 20
Pumkin 15
Spinach 15
Swede 15
Sweet potato 15
Tomato 15
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Meat Chicken, beef, lamb, 20
pork etc.
. Salmon, sole, cod,
Fish trout etc. 15

*The data in the table are indicative and are given for the maximum steam power
mode.

A\ NoTE

All products should be cut into small cubes and be no larger than 2-3 cm.

The amount of water needed to fill the container to reach a certain steaming
time may vary according to the room temperature or the nature of foods.

The entire volume of water in the container is suitable for cooking on
steam for 20 minutes.

For longer periods of steaming, when the water in the container ends, you should:
« suspend cooking by pressing the button @ and wait for 5 minutes;
« open the water container;

o fill it with enough water to finish steaming, not exceeding the mark
«MAX» (280 ml) on the left side of the device;

e press the button @ to resume the steaming process.
If the water container is empty, the display shows the lack of water ‘
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BLENDER MODE

Place the cooked or fresh food directly into the blender bowl.

Install the splash cover (5) and close the bowl cover (4). the protruding
element of the splash cover should be inserted into the round hole in the
bowl side.

1
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Place the bowl on the base and secure it in place.
Select the blender mode by pressing the button .
Press the buttons @@ to select the number of cycles from 1to 5.

To start the blender mode, press @ If you want to pause the process,
you need to press this button again.

NOTE

The volume of all ingredients inside the blender bowl should not exceed
300 ml.

ATTENTION

The use of a blender without load is not allowed. make sure that there are
foods in the bowl.

Before using the mixing function, make sure that the blender bowl is
installed correctly*.

*Note: the inlet on the side of the blender bowl must match exactly with the
steam output on the Food processor.
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STERILIZATION MODE

1 Fill the container with water, not exceeding the mark «MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

2 Install the blender bowl, and then insert the steaming basket (9) into the
bowl.

3 Put the bottle in the steaming basket, and then cover it with the measur-
ing cup (7).

4 Activate the sterilizer mode by pressing the button . You can press
the buttons (DO to increase or decrease the sterilization time from
1 minute to 30 minutes.

Then press @ to start the device. If you want to suspend the device during
operation, press this button again.

After completing the sterilization, the device will beep 6 times.

5 Remove the measuring cup and take out the bottle or other objects using
the tweezers (14).

HEATING MODE

1 Fill the water container*.
*Note: approximately 100 ml of water.

2 Place the blender bowl (6) on the device base, turn it, and then put the
steaming basket (9) into the bowl.
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Put the bottle in the steaming basket (9) and cover it with the measuring
cup (7).

Press the button @ to activate the heating mode. You can press the
buttons to increase or decrease the warm-up time from 1 minute
to 20 minutes*. When the setting is complete, press the button @
to start the device.

*If you want to delay heating, then press the delayed appliance start button @
Select from 1 to 12 hours for a delayed start (the delayed start icon will flash
during setup and during the countdown). Press the start button @ to start the
device. After the countdown time has elapsed, the heating mode will turn on.

After heating is complete, the device will give one long beep.

Remove the measuring cup (7) and take out the bottle by using the
tweezers (14).
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Recommended heating time

100 mlin the water tank
(25°C) .
) Fridge temperature (10°C)
Ambient temperature (22°C) L .
) ) X Warming time, min
Warming/reheating time,
min
30ml 5 6
60 ml 5 6
90 ml 6 6
120 ml 6 7
150 ml 7 7
PP bottle
180 ml 7 8
210 ml 7 8
240 ml 7 8
270 ml 7 8
300 ml 8 9
100 ml 5 5
Glass bottle 130mt 5 6
200 ml 6 6
250 ml 6 7

A NOTE

The final temperature of the product in the bottle may vary depending on
the temperature in the room, the size of the bottle and its shape. If the
temperature of the foods in the bottle is too low, you can increase the
heating time while next heating.
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keeowarm Yy KEEP WARM MODE

1
2

Pour 150 ml water into the water container.
Start the keep warm mode . You can change the time period
from 1 hour to 8 hours*. Whe e settlng is complete, press the button .

*Or if you want to put off the “keep warm” mode, then press the delayed start
button @ Choose from 1 to 12 hours to delay the start (the delayed start icon
will be blink during setup and during countdown). Click the start button
After the countdown time has elapsed, the Keep warm mode will turn on.

During the whole time, the container will maintain the temperature.

A ATTENTION

Always care about the freshness of dishes.

Descaling
v WATER CONTAINER DESCALING

Lime can accumulate on the bottom of the water container during prolonged use
of the device. Therefore, the container should be cleaned regularly, once every
1-4 weeks.

Instruction on water container descaling:

1

2
3
4

5
6
7
8

Add 15 g of citric acid and 150 ml of water to the container.

Close the cover of water container.

Place the blender bowl in the device and cover it with a bowl cover.
Press the descaling mode button @
Select the cleaning process time from 1 to 30 minutes. You can press
the buttons to_increase or decrease the time. Start the process
by clicking the button

After completion of the process, pour all liquid from the container.

Rinse the container and the blender bowl with water several times.

Pour all water from the container.

Before reusing the device for cooking, it is necessary to pour 250-280 ml
of water into the container and turn on the steamer mode for 20 minutes
to remove residual odor.

Store the water container dry.

47



150 ml of water + 15 g of citric acid

LCD DISPLAY
1 Pull the display towards you and raise it upward.
2 Press the button and push the display downward as shown below to close it.

CABLE STORAGE

The cable should be stored
as shown in the figure.
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PROTECTION AGAINST TURNING ON THE DEVICE
WHEN THERE IS NO WATER IN IT

As soon as the water container is empty during heating/sterilizing/ keeping warm,
the water indicator ‘ on the control panel will flash.

In this case, add water to the water container and as soon as the lack of water
indicator turns off, the device can be restarted.

ATTENTION

Be careful when opening the lid of the water container — you can burn
yourself with steam.

10) DEVICE CLEANING
P
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o Clean the device after each use.

7

« Never immerse the main unit in water.
« Do not use abrasive cleaners.

» Never pour bleach or chemical sterilizing solutions/tablets into the
device.
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DEVICE CLEANING PROCESS
A Always remove the plug from the mains and remove the blender bowl.

1 Remove the bowl cover of the blender bowl.

SHARP
BLADES

2 Remove the blades as shown in the figure below.

-~
n Rinse all parts under a stream of warm water and install all the parts back.

A ATTENTION
Clean all parts that come into contact with food in hot water with the addi-
tion of detergent after each use.
All parts except the main unit can be washed in a dishwasher.
« If necessary, use a dry cloth to clean the main unit.

e Check the water container and clean it if necessary (see the section
«Instruction for cleaning the water container»).

« Check the steam outlet and clean it if necessary.
« Always keep the water container dry.
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11) TROUBLESHOOTING

Description

Possible reasons

Solutions

Steamer mode does
not start

Sterilization mode does
not start

Keep warm mode does
not start

There is lack of water in
the water container

Fill the container with water

Blender mode does
not start

Sterilization mode does
not start
Keep warm mode does
not start

Steamer mode does
not start

The blender bowl is
installed incorrectly

The bowl cover is
installed incorrectly

Install the blender bowl

to the main unit and turn
counterclockwise until it stops.
The opening of the blender bowl
and the steam outlet have to be
aligned

Install the bowl cover on the
blender bowl again and turn it
counterclockwise so that the
cover locks into place

12

STORAGE, TRANSPORTATION
AND OPERATION TERMS

e The device should be transported at =10°C to +40°C with a maximum
relative humidity of 75% or less.

« The device can be operated at temperatures from +10°C to +40°C with a
maximum relative humidity of not more than 65%.

« Store the device at a temperature of +10°C to +30°C with a maximum
relative humidity of not more than 65%.

« Do not subject the Unit to sudden temperature fluctuations.

A\ ATTENTION

After transport or storage at low temperatures, it is necessary to keep the
device at room temperature for at least 2 hours before switching on.
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13) DISPOSAL

ﬁ The symbol on the product or on its packaging indicates that this product

is not classified as household waste.
» Proper disposal of the product, you will help to prevent possible negative

effects of the device on the environment and human health.

« For the protection of the environment, the device should not be disposed
of with domestic (household) debris. The disposal should be carried out in
accordance with local regulations.

« The device should be disposed of in accordance with the EU Directive
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) for waste
electrical and electronic equipment.

If you have any questions, please contact the local utility responsible for waste
disposal.

14) CERTIFICATION

Food processor AGU FP8 corresponds to the requirements of:

« the basic requirements of the Directive 2014/30/EU on electromagnetic
compatibility, the Directive 2014/35/EU concerning the low-voltage
equipment, and the Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment;

« German food, everyday products and the Food Code of 1 September
2005 (LFGB), sections 30 and 31 as amended, European Commission
Regulation (EC) N210/2011, as amended and recommendations BfR —
General migration; (German food, articles of the daily use and feed code
of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with amended, European
Commission Regulation (EU) N210/2011 with amendments and BfR
recommendation — Overall migration).

e French Decree 2007-766 as amended, DGCCRF Methodological sheet
«File Organic Materials - Synthetic Substances» and Commission
Regulation (EC) N210/2011 of 14 January 2011, as amended — General
migration; (French Decret 2007-766 with amendments, DGCCRF
Methodological Sheet «File Organic Materials — synthetic matter» and
European Commission Regulation (EU) N°10/2011 of 14 January 2011
with amendments — Overall migration);
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the main requirements of TP TC 020/2011 «Electromagnetic
compatibility of technical equipment», concerning electromagnetic
compatibility of technical means;

the main requirements of TP TC 004/2011 «On the safety of low-voltage
equipment, concerning the safety of low-voltage equipment».

MANUFACTURER’S WARRANTY

The warranty period is indicated in the warranty certificate. The warran-
ty period is established from the date of sale, providing that all opera-
tion conditions specified in this instruction manual are strictly observed.
The warranty is valid subject to availability of a warranty card filled out
by a duly authorized representative confirming the date of sale and also
of the relevant receipt.

If the device does not work as expected, contact the service center.

The manufacturer reserves the right to make changes in the design of the
device.

ATTENTION
Do not try to repair the device yourself, it this will lead to loss of warranty.

Changes made to this device without the manufacturer’s permission will
void the warranty.

For repair and maintenance, please contact a specialized after-sales
service (see agu-baby.com).
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1 ) BBEOEHME

[oporvie apy3bA, bnaroaapyM Bac 3a BeIbop Haluelt npoayKLum!

KyxoHHbI KombaitH AGU FP8 — 370 nprbop BbICOKOr0 Ka4ecTBa, BbIMOSIHALLMIA
pasnuyHble dyHKUMW. OH MMeeT npwvBneKaTenbHbI AM3aiH U 3aHUMaeT Masno
MecTa Ha KyxHe.

DyHKLMM KyXoHHOro KoMbaiiHa AGU FP8:

e paBHOMepHOe W 6GbICTPOe HarpeBaHVe OEeTCKWX byTbinovek n BaHouek
C AETCKUM NUTaHVeM;

o CTepunu3aumA ByTbINOYEK 1 aKceccyapos;

o MPUrOTOBJIEHWME MULLW Ha Mapy, UCMOMb3yA 2 PerrMa B 3aB1CMMOCTU OT
TVINa NULLY, COXPaHAA MUTaTesbHble BELLIECTBa;

e pa3MOpO3Ka;

o OneHaep C 2 pernMamMm CKOpPOCTU ANA pasHblX TEKCTYP MULLY;

* MOAAepraHne NULLM B TeMI0M cocToAHMm oT 1 fo 8 yacos;

©  PEHWM CaMOOYUCTKM 1 yAaneHne HaKunu B pesepsyape A41A BoAbl

o (QYHKUMA OT/IOMEHHOro CTapTa (ONA peXMMOB MofdepwaHve Tenna u
noforpes).

OcobeHHOCTU KyxoHHOro KombariHa AGU FP8:

o pacLUMPeHHbI KOMMEKT aKceccyapos;

* CBeTOBafA CeHCOpHaA NaHesb;

o HW3KWUI ypOBEHb LLYMa;

* [BOMHON NpedoXpaHUTe/bHbIN BbIKIO4aTeNb AnA obecneveHns besonac-
HOrO MCMOMb30BaHMA (MPUGOP He BKMIOUMTCA 63 eMKOCTW C BOAOM U Npu
HemnpaBWIbHO YCTaHOBIIEHHOM KPbILLKE);

o KyBLUMH, KOP3WHbI W Ne3BMA MOAXOOAT ANA MbITbA B MOCYA0MOEYHOM
MaLLIHe;

e eMKocCTb Yaum 900 Mn, nosnesHblin 06beM KOTOPOI MOMKHO YBENUYWTL MpK
MCMOb30BaHWM [OMNONHUTENBHBIX KOP3WH;

* aBTOMATWYeCKOE BbIKIIOYEHWE MPU OTCYTCTBUM BObI;

e BUW3yasbHaA M 3BYKOBaA MHOMKALWA;

e yfnobHoe MPOCTPAHCTBO ANA XpaHeHWA Kabens, akceccyapbl ANA Npuro-
TOBMEHWA ML MOTYT XPaHWUTLCA BHYTPU Nprbopa.

2 ) CNUCOK OB03HAYEHUM
CumBon  3HayeHue

M3genue cooTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEHOBAHUAM:
c € e [upektebl 2014/30/EU EMC, Kacaiowlenca 3neKTpoMarHWUTHOM
COBMECTUMOCTHY;
* [upektuebl 2014/35/EU LVD, KacaloLLecA HU3KOBONBTHOTO 0bopy-
[0BaHWA;
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e OupekTuebl 2011/65/EU RoHS 06 orpaHnyeHun ncnonb3oBaHuA
onpeaeneHHbIX oMacHbIX BELLECTB B 3/IEKTPUYECKOM U 3NIEKTPOH-
HOM 060pyA0BaHUN.

06opynoBaHKs). CUMBOJ Ha U3OEMM UM Ha ero YraKoBKe YKasblBa-
eT Ha T0, YTO AaHHOe M3enne He OTHOCUTCA K KaTeropum JoMaLLHKX
0TX0[0B. Bo m36erKaHne HaHeCEeHWA BO3MOMHOIO Bpena OKpyHHaio-
LLielt cpe/ie W 3[0p0BbI0 YesloBeKa, OTAENANTE Tak1e OTX0AbI OT ApY-
TUX U YTUNIU3MPYITE X B COOTBETCTBUM C MPUHATBIMA HOPMaMM.

ﬁ WEEE (OupeKTvBa 06 0TX04ax 3MEKTPOHHOMO W 3MEKTPUYECKOrO
I

R W3penve cootseTctByeT TpebosanuAM [upektvebl 2011/65/EU
0 06 OrpaHU4eHM UCMomb30BaHUA onpefeneHHbIX OnacHbIX BELLeCTs
B 3/1EKTPUHECKOM W INEKTPOHHOM 060PYL0BaHUM.

[H[ W3penve cooTBeTCTBYET OCHOBHBLIM TPE6OBaHUAM:
.

TP TC 020/2011 «3neKTpoMarHUTHaA COBMECTUMOCTb TEXHUHECKMX
CPEeACTB», KacaloLLLerocA 3M1eKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTU TeXHU-
YEeCKUX CPeCTs;

» TP TC 004/2011 «O 6e30MacHOCTM HWU3KOBO/ILTHOIO 060PYAOBAHNA,
KacaloLLlerocA 6e30MacHOCTU HU3KOBOJILTHOMO 060PYL0BaHNAY.

A Mpepynpeperve/ BHiumanKe.

Meped MCMoONb30BaHMEM O03HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MO 3KC-
nnyaTaumm.

u MpoussoauTenb.

3 ) OBNIACTb NPUMEHEHUA

|_|pl/160p npeaHasHa4yeH ONA AOMalUHero MCrosib30BaHUA. He AonycKaeTcA
npMeHeHne npm6opa He MO Ha3Ha4eHMto.

Mpubop MoKHO McnoNb30BaThb AJA:

« roforpea AETCKMX OyTbINOYeK 1 6aHOUEK C ATCKMUM MUTaHUEM;
o CTEpUNM3aLMM ByTbINIOHEK U aKceccyapos;

o MPUroTOBNIEHUA ML Ha Napy;

o 6/1eHAMPOBAHNA U N3MeNbHEHUS;

« rofAepHaHuA TemnepaTypbl NULLY;

*  Pa3MOpPO3KMU.
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4 ) KOMNNEKTHOCTb

=
14 12 =1
1 OcHoBHoW 650K 8 Certyatblit dunbTp — 1 LT,
W KOHTelHep AnA Bofkl — T L. 9  KopauHa and NpuroTosieHna
2 [lexopaTvBHaA KpblLLKa Ha napy - 1 wr.
KoHTelMHepa AndA Boasl — 1 wr. 10 How— 1w
3 HKpbllLKa KoHTeMHepa 11 Mpoknagxa— 1 wr.

onAasoabl — 1 Wwr.
OcHOBHanA KpbllKa — 1 WwT.
KpblLwKka ot 6pbI3r — 1 LuT.
Yawwa 6neHgepa — 1 wr.

12 CronopHoe KonbLo — 1 LWwT.
13 Jlonatka -1 wWr.
14 LWuynusi — 1 wr.

15 PyKoBoAcTBO
no aKkcnayataumm — 1 Wr.

N oN o

MepHbIl cTakaH — 1 L.
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5 ) 0CHOBHBIE TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHu4ecKue XapaKTepuUcTuku

Tun

KyXOHHbI KoM6alH

WICTOYHWK NUTaHWA

CeTb NepeMeHHOro ToKa
220-240B,50 Iy,

MakKc. MOLLHOCTb HarpesaTtens, BT 700
MoluHocTb MoTopa, BT 120
["abaputel u3genua (OxLLIXB), MM 240x123x125
Bec, Kr 2,1

O6beM YaLum, M 900

06beM oTceKka ans BoAdbl, M 280
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6 ) ONMUCAHUE YCTPOUCTBA
KOHTPOJIbHASA MAHE/b U AUCTIEN

EEE
$Lde

@&é&

KHonku ynpasnexun

1 KHonka nutanua (nutaHue BrlodeHo) 8 [MapoBapKa (2 perkunMa MOLLIHOCTL)
2 Crapt/May3a 9 BneHpep/W3mensuntens

3 YBenmuuts BpeMs 10 PerkuMm noporpesa

4 YMeHbLUWTL BpemA 11 Perunm crepunmnsaumm

5 PerunM caMooumcTKm 12 VHguKkaTop oTCyTCTBUA BOAbI

6 PeruM noaaepraHuA Tenna 13 BpemaA (MUHyTbI 1 Yackl)

7 KHomKa oTnoreHHoro crapTa
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YKA3AHUA N0 BE30MACHOWU 3KCMJTYATALIUU

BHUMAHUE
[Mpw Mcnonb3oBaHKMK Noboro 3neKkTponpubopa HeobxoAMMo Bcerga
€06/110[aTb OCHOBHbIE Mepbl MPEAOCTOPOHHOCTY.

I'Iepe,q MCNosib30BaHMEM BHMMATENIbHO NMPOYTUTE PYKOBOLCTBO MO 3KCMNy-
aTaunn 1 CoXpaHuTe ero asAa 1ncrosib3oBaHnA B 6\/,Cl\/LLLeM.

Meped MoAKsio4eHMeM MpUGOPa K 3MEKTPOCETU YBeaUTeCh B TOM, YTO
napameTpbl, yKasaHHble Ha Mpubope, COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam BaLLel
3neKTpoceTu.

[aHHbin  npubop  npefHasHadeH  UCKMIOYMTENbHO  AnA  BbITOBOrO
npuMeHeHnA. He pgomnyckaeTcA wcrnonb3oBaHWe npubopa He Mo HasHa-
YeHuio. cnonb3yiTe Nprbop TONbKO ANIA Lenei, onmMcaHHbIX B UHCTPYK-
LMW Mo 3KcnnyaTaumn. Vicnonb3oBaHue npubopa B LeNAX, OTANYaloLLmX-
CA OT YKasaHHbIX B AaHHOM MHCTPYKLMW, ABNAETCA HapyLLeHWeM npasun
3KCMTyaTaLmm.

MoaknoyeHve I'Ipl/l60pa LOSTHHO NMPpOon3BOANTBLCA TONIbKO K 3a3eMJ1IEHHBIM
po3eTKam. B NPOTUBHOM Cly4ae I'Ipl/l60p He 6y,qu oTBeYaTb Tpe6OBaHI/IF|M
3alUUTLI OT MopareHnA 3N1eKTPUHECKNM TOKOM.

He npoTArvBaiiTe LWHYp 3NeKTponuTaHWA BOMM3WM WUCTOYHWMKOB Tenna,
rasoBbIX W 3MEKTPUYECKUX NnuT. CneguTe 3a TeM, UTo6bI LLUHYP He nepe-
Kpy4mBarnca u He nepernbanca, He conpuKacanca ¢ ocTpeIMU npeameTa-
MU, [oBperaeHne LLHYpa MOMET MPUBECTU K HemosafKaM, He CooTBeT-
CTBYIOLLIIM YCTOBMAM FapaHTUM.

[Meproanyeckn NpoBepANTe MEKTPUYECKUIA LLHYP Ha NpeaMeT BO3MOM-
HbIX MOBPEHKAEHNI.

HuKorga He 1cnonb3yiTe NPUOOP C NOBPEHAEHHBIM LUHYPOM WMAW LTen-
cenem.

BbiknioyaliTe Npubop 13 po3eTKU CyXMMWU PYKaMW, U3BNeKaA LUHYP 3MeK-
TPOMUTaHWA 33 BUSIKY, @ He 3a npoop. HecobniofeHune 3Toro TpeboBaHmA
MOMET MPUBECTU K MOBPEMAEHWIO NMPOBOAA W MOPAXKEHMIO 3MeKTpude-
CKM TOKOM. Bbiknioyaiite npubop nocre Karpgoro MCrnosb30BaHuA.

HuKor ga He BKNtoYarTe Nprbop 6e3 Boabl B pe3epsyape A1A BoAbl.

Mepen yCTAHOBKOM WAW CHATUEM KOMMOHEHTOB 06A3aTesIbHO OTKIIoUMTE
npubop ot ceTu.

Bcera oTknovaiTe Npubop oT 3MeKTPOCeTU Nepes 04UCTHOM.
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He npeBbilWaiiTe KOMWMYECTBO W BpeMA MPWUrOTOBIEHWSA, YKasaHHoe
B Tabnumue, npuseaeHHor B pasgene 9 «MpuHUMN 1 NOPAAOK pPaboTbl».
OcTaBbTe NpWbop OCTbITb B TeYEHWE MpUMepHO 15 MUHYT Mexady AByMA
nocnefoBaTelbHbIMU MPUMEHEHUAMU.

Bcerpa pasMeluaiite npubop Ha CyXol, MoCKoM MOBEPXHOCTU, B HeLOo-
CTYMHOM [J1A JeTei MecTe.

KpbILLKY KoHTelHepa AnA Boabl (3) Bo BpeMA paboTbl He OTKpbIBaTh.
lMocne oTKMoYeHUA NpUbopa KPbILLKY MOMKHO OTKPLIBATL He paHee, Yem
Yepes 5 MUHYT.

ObpaLLaiiTecs ¢ 1e3BUAMM C 0COH0M OCTOPOHKHOCTLIO, 0COBeHHO Koraa Bl
OnycToLLaeTe UK YACTUTE YaLlly. J1e3BuA o4eHb OCTpble.

Mpv NPUroOTOBAIEHUM Ha NMapy NPUBOP CUMLHO HarpeBaeTcA, ByabTe 0CTO-
POMHBI.

Bcerpa vicnonb3yitte pyury AnA NOAHATUA YaLLn.

OcTeperaiiTech ropsyero napa, KoTopbli NoAHUMAETCA M3 Yalln U pesep-
Byapa 417 BoAbl BO BPeMsA MPUrOTOBEHUA.

OnycToLumWTe pe3epByap 4N BoAb! Nepes XpaHeHveM npruéopa.

He HakmoHANTe M He OMNpOKMAbIBaNTE YCTPOMCTBO, He MblTanTech
OMOPOMHWTB MW 3aMOSHUTL ero Bo BPeMA paboTbl.

He BcKpbiBaitTe npubop.

HuKorga He norpyraiTe Npubop B Boay.

He HanonHAlTe eMKOCTb NPOAYKTaMM CBbILLIE MaKCUManbHOM OTMETKM «MAX».
He ocTaBnsaiTe ycTpolicTBO paboTath 6e3 NpucMoTpa.

[aHHbill npubop He npeaHasHadeH A8 WCMOMb30BaHUA  fiodbMU
(BKMioYas aeTed), y KOTopbIX ecTb (U3UYECKME, HEPBHbIE WM MCUXUYe-
CKUE OTKIIOHEHWA, UMM HE[OCTaTOK OfbiTa U 3HaHWI, 33 UCKIoYEHUEM
CNlyyaeB, Korfda 3a TakWMKU JMUAMW  OCYLLLeCTBAAETCA Haf3op Wu
MPOBOAWTCA WX WHCTPYKTMPOBaHWE OTHOCWUTENIBHO — MCMOJb30BaHuA
[aHHoro npubopa NuLOM, OTBEYaloLMM 33 KX 6esonacHocTb. Heob-
XOOMMO OCYLLIECTBNATL HAZA30p 3a AeTbMU C Lenblo HedOomyLLeHWA uX
Urp C NpubOopPOM, €ro KOMMEKTYIOLLWMI, @ TaKKe 3aBOACKOM ymaKoB-
Ko, OuMCTKa U 06C/yHHMBaHME YCTPOCTBA He [0JIHHbI MPOU3BOAMTLCA
[eTbMu 6e3 nMprcMoTpa B3pocsibix. He octaBnaAiTe feTein b6e3 npucMoTpa
PAOOM C BRIIOYEHHBIM MPUGOPOM.

XpaHuTe npubop B HEQOCTYMHbIX AN1A AeTelt MecTax. He paspeluaite
[eTAM UCMoMb30BaTh NPUOBOP B KaYeCTBe UrPyLLKK.
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o B cnydvae obHapymeHUs MiobbIX HewcnpaBHoCTeN HeobXoaMMo Mpexpa-
TWUTb MCMOSMb30BaHWe Mpubopa M 06paTUTLCA B CreLMan3MpoBaHHbIN
CepBUCHLIM LEeHTP. HW B KoeM criydae He MbiTalTech PeMOHTMPOBaTb
npubop caMocToATesbHO. Bce peMoHTHble paboThl [OMHEH BbIMOMHATL
aBTOPM30BaHHBIA  CEPBUCHBLIN  LieHTP. HenpodeccuoHanbHbIM  peMoHT
MOMET NPMBECTU K MOJIOMKe Nprbopa, TpaBMaMm 1 NMOBPEHAEHMIO 1MyLLIe-
cTBa.

. HpOM?}BOﬂ,VITeﬂb He HeCeT OTBEeTCTBEHHOCTW 3a noBpexaeHnAa u yLuep6,
Bbl3BaHHble HECOBMIOAEHMEM TEXHWMKIM BE30MacHOCTY, a TaKKe B pesynb-
Tare HernpaBW/bHOIo UK HenpeayCcMOTPpeHHOro HacToALLen VHCTPYKUN-

€M 1CroNb30BaHuA.

noAroToBKA K PABOTE

I:III BHMMaTenbHO MpouuTainTe daHHYlo MHCTPYKLUMIO Meped SKCriyataumen.

CoxpaHuTe ee AnA AanbHenLLIero UCrnosb30BaHmA.

[ocTtaHbTe v3genue u ero KOMMNeKTyLime 13 KOpO6HVI, yoanute Bce
YNaKOBOYHbLIE MaTepuasbl, PEKAMHbIE HAKNeNKN 1 APSIBIKA.

A BHUMAHUE

YnaKoBOYHbIM MaTepuan (MneHKa, NeHOMNacT 1 T.A.) MOMET NPenCcTaBnATb
onacHocTb And getein. OnacHoCTb yayLLbA! XpaHuTe ynakoBRy B HEQOCTYM-
HOM /1A [eTei MecTe.

= [lepeq nepBbIM MCMONBL30BAHWMEM MPOTPWUTE KOPMYC Mpubopa BRarHoM
' & THaHbio. [poMoliTe CheMHble YacTW, KOHTeMHep, fe3BWA, KOp3uHYy And

NPUroToBNeHNA MULLIX, KPbILLKK B MbIfIbHOM BO4e WAV B I'IOCy,ElOMOQLIHOIZ
MalLWHe nubo nof CTp\/eM Tennon Bodbl C MATKUM MOIOLLIMM cpeacTBoM.

& ByabTe 0CTOPOXKHbI NPU 06paLLeHUH € NIe3BUAMM: OHU OYeHb ocTpble!

[arite npubopy 1 ero 4acTAM BbICOXHYTb.

HAMOJSTHEHUE KOHTEMHEPA OJ151 BOAbl

1

2

CHUMMTE KpbILLIKY KOHTeMHepa AnA BoAbl (2), 0CTOPOMKHO NOTAHYB ee.

OTKpoWTe KOHTeMHep AN1A BOAbl, MOBEPHYB 3arnyLKy (3) NpoT1B YacoBom
CTpesku.

3anonHuTe KoHTerHep BOAOW, He npeBbillad oTMeTKy «MAX» (280 mn),
HaxoZsLLylocA Ha BOKOBOW YacTu Npubopa cre.a.

3aKpoiiTe KOHTeMHep ANA BOAbl, MOBEPHYB 3arfyluky (3) Mo 4acoson
CTpesike.

YCTaHOBUTE KPbILLKY (2) Ha MecTo.
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YCTaHOBMWTE KPbILLKY Ha yaLlly 6reHaepa U NoBepHUTe NMpoTUB YacoBOM CTPESKM

YCTAHOBKA KPbILWKUW YALLUU BJIEHOEPA
TaK, UTobbI KpbiLLKa 3aduKcMpoBanacs.




YCTAHOBKA U YOANEHUE NE3BUN

1
2

3

N

9
1
2
3
4

BcraBsTe npoknaaky (11) Ha WnuHaens ne3sus.

[epute 6neHfepHylo yally (6) BBepx OHOM M BCTaBbTe LUMUHAENb
Ne3BUA B OTBEPCTVE BHYTPW BieHAepHON YalLi.

MomecTuTe cTonopHoe Konblo (12) Ha LWNMHOENb Ne3Bud, yaepruBan
ne3BKe B MONOHEHWM BHYTpY YaLLn (6).

lMoBepHUWTe cTornopHoe KosbLo (12) Ha YeTBepTb 06OPOTa NPOTMB HacOBOM
CTPEIKK, YTOBbI 3aKPENUTL Ne3BME Ha MeCTe.

BAHHO

MoTAHUTE 3@ UKCUpYIOLLEe KOMbLo, YTOBLI MPOBEPWUTL, NMPaBUILHO N
YCTaHOBIEHO ne3sue.

SHARP
BLADES

NPUHLUUN U NOPALOOK PABOTbI

PEXXUM «MPUTOTOBJIEHUE HA NMAPY»
3anonHuTe KoHTelHep BoAol He MeHee oTMeTKM «100 MA» 1 He npeBbILLaA
oT™eTRy «MAX» (280 mn), HaxoaALLLylocA Ha 6OKOBOM YacT Npubopa cresa.

PasperbTe NMpoayKThl M MOMECTUTEe UX B KOP3WHY ANA MPUroToBreHUA
Ha napy (9).

MoMecTTe Kop3uHy (9) B Yally (6), HaKpoiTe yally KpbILLKON (4) w
rMoBepHUTE ee MPOTUB YacoBOM CTPESIKM.

YcTaHoBUTe Yallly B OCHOBHOM 6710K Mpubopa 1 MoBepHUTE NMPoTUB Yaco-
BOW CTpenkuM Jo ynopa.
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A BHUMAHUE

J1e3BK1A B BCEX perkmMax paboTbl He CHUMAIOTCA M OCTaIOTCA B Yallle 61eH-
fepa.
Ecnu BaM Heob6x041Mo NpUroTOBUTL [iBa NPOAYKTa 0HOBPEMEHHO:

1 3anonHuTe KoHTelHep BodoM He MeHee oTMeTKM «100 Mi» 1 He MpeBbiLaA
oTMeTRy «MAX» (280 mn), HaxoaALLLylocA Ha 6OKOBOI YacTu Npubopa cresa.

2 Pa3spebTe NpodyKTbl 1 MOMECTUTE WX B KOP3WHY A/1A NMPUrOTOBMEHUA Ha
napy (9).
3 [MomecTtuTe Kop3uHy (9) B YaLLly (6).

YcTaHoBWTE Yallly B OCHOBHOWM 610K Mprbopa 1 NMoBepHUTE NpoTWB Yaco-
BOW CTPe/IkM 40 yropa.
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5 3ateM nomectuTe ellle 0MH MPOAYKT B MEpPHbIN cTakaH (7) 1 3arpenu-
Te ceT4atblt GunbTp (8), (4NA 3TOro yCTaHOBUTE ero B MepHbIi CTaKkaH U
MOBEPHUTE MPOTUB YACOBOW CTPESTKM).

6 [locne 3Toro nomectute MeprIVI CTaKaH Hag HODBMHOVI.
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A BHUMAHUE
MepHbilt CTakaH He GUKCUMPYETCA HeCTKO Ha Kop3uHe. ByabTe BHUMaTeb-
Hbl B 06paLLIEHUM C NMPUOBOPOM B 3TOM KOHGUIypaLmn.

7  HaMuTe KHOMKY perkrMa MpuroToBfeHWA Ha napy . Pabouee Bpema
ONA JaHHOTO PeMmnMa Mo ymonuanuio coctasnaeT 20 MuHyT. Bbl Morke-

Te HaMMaTb KHOMKK

Aana ysenn4eHna U yMeHblUeHWA BpeMeHU

nponapueanmA ot 1 MuAYTHT 4o 30 MUHYT. Koraa HacTpoiiKa 3aBepLueHa,

HaMuTe

MPVOCTaHOBUTL MPUIOTOB/IEHWE, HAXKMUTE 3TY KHOMKY MOBTOPHO.
Hauman Ha KHomKy , MOYKHO BbIOVPATH OAMH U3 [BYX PEHMMOB MOLLIHOCTU.

Korga npouecc npuroToBneHWA 3aBepLueH, Npubop nodaeT 3BYKOBOW

curHan. Bce Bu3yanbHble MHOMKATOPLI NMOracHyT Yepe3 5 MUHYT aBToMa-

TUYECKM.

8  CHUMMWTE MepHbI CTaKaH 1 BbIHBTE KOP3UHY, UCTONL3YA NIOMATHY.

MuLa rotoBa K ynoTpebienuio Unu K AanbHeleMy npuroToBeHuio.

PeKOMEHAYEMoe BpeMA NpuUroToBsieHUA ONA pasinYvHbIX MHFpeAMeHTOB*

, 4TObbl HavaTb npouecc npuroToBieHuA. Ecnn Bbl xoTuTE

Bug Mpoaykr Bpema npurotoenenus,
npoAaykrta MUH

Abnoko 5

AnenbcuH 10

Mepcuk 10
OpyKTbI

pywa 5

AHaHac 15

Cnvea 10
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Cnapra 10
Bpokkonu 20
Moprosb 15
LiBeTHan KanycTa 15
Cenbpepeit 15
LlyKuHn 15
DeHxenb 15
Daconb 20
Osoum Jlyk-nopei 15
Tyk 15
["opox 20
Mepew 15
KapTtodens 20
TelkBa 15
LnuHat 15
Bptoksa 15
barar 15
Momunpop 15
Msaco Kypuua, roBAamHa, ArHEHOK, CBUHMHa U T.M. | 20
Pbi6a Jlocock, nanTyc, Tpecka, dopens 1 T.0. 15

*[aHHble B Tabnuue ABNATCA OPUEeHTUPOBOYHBIMU U NpUBeAEHbI ANA peXnMa
MaKC. MOLLIHOCTU napa.

A TNPYMEYAHUE

Bce npoayKThl 00MKHbI BbITb Hape3aHbl HebobLLMMX KyBKaMU 1 BbiTe
pa3MepoM He bosee 2-3 cM.

KonuuectBo BoAbl, HeobxoanMoe [ON1A 3aMOfHEHWA KOHTelHepa ANA
OOCTUMHEHWA onpeaeneHHOro BpeMeHn NponapyiBaHnA, MOET Bapbupo-
BaTbCA.

Becb 06beM BoAbl B KOHTeHEpe NOAXOAWT ANA NPUrOTOBAEHNA NULLIM Ha
napy B TedeHme 20 MUHyYT.
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[inA 6onee AnuTeNbHLIX NEPUOLOB MOTOBKM Ha Mapy, KorAa BOAA B KOHTeHepe
3aKaH4YMBAETCA, BaM HEO0BX0AMMO:
*  MPUOCTaHOBUTL MPUOTOBIEHWE MULLIM M MOAOHAATE 5 MUHYT;
 OTKPbITb KOHTEMHEP ANA BOAb;
e 3aMOSHUTbL €ro [OCTATOYHLIM KOMMYECTBOM BOAbI, YTOObI 3aKOHYWTH
nponapueaHuve, He npeBbilaA oTMeTRY «MAX» (280 M), HaxogALLylocA
Ha boKoBOI YacTK Npubopa cresa;
o HaraTb KHOMKY 4TO6bI BO30OHOBUTL MPOLIECC NPUrOTOBAEHWA MULLNX
Ha napy.
Ecrn HOHTeTep LN1A Bofbl OMyCTeeT, Ha Aucrnee oTobPasnUTCA MKOHKA OTCYT-
CTBWA BOABI

PEXXUM «HAPE3KA»

1 [loMecTuTe NPUrOTOBNEHHYIO MW CBEMKYIO MULLY MPAMO B Yallly bneHaepa.

2 YcTaHoBUTE KPbILLKY OT 6pbi3r (5) 1 3aKpoiTe OCHOBHYIO KpbILLKY (4).
BbICTYNaloLLMIN 311eMEHT KPBILLKM OT 6pbI3r NMpUY 3TOM [OMKEH BCTaBUTLCA
B Kpyr/oe oTBepcTu1e COOKY B YaLLle.

3 [loMecTuTe Yallly Ha OCHOBaHMe U 3adUKCHpYitTe Ha MecTe.
4 BuifepuTe perM Hape3Ki, Haras KHoMKy ().
5  Harkiman kronkin (D), BoIbEpUTE KONMHECTBO LMKMOB OT 1 10 5.




6

Y1068kl 3anyCTnTb PeXMM Hape3KKn, HamMuTe @ Ecnn Bl xoTuTe npuo-
CTaHOBWTb MpoLecc, BaM HeO6XO,E[I/IMO MOBTOPHO HaXaTb 3Ty KHOMKY.

A nPUMEYAHVE

06beM BCeX MHrpedMeHTOB BHYTPY Yallu breHdepa He OOHeH MpeBbl-
watb 300 mn.

A BHVMAHUE

Mcnonb3oBaHue 6neHaepa 6e3 Harpysku He gorycKaeTtcA. YaocToBepb-
TeCb, YTO B YaLLe ecTb NPOAYKTHI.

Mepen Mcnonb3oBaHWeM QYHKLUMM CMeLLMBaHUA ybeamTech, YTo Yalla
6neHepa ycTaHoBseHa NpasubHO™.

*TpuMevaHve: BXoAHOe OTBepcTMe CHOKy Yalun bneHaepa [OSKHO TOYHO
coBnajath C BbIBOAOM Mapa Ha KyXOHHOM KoMbaiiHe.

PEXXUM «CTEPUNTU3SALIUA»

3anonHuTe KOHTeMHep BO4OW, He npeBbillaA oTMeTKy «MAX» (280 mn),
HaxofdsALLylocA Ha BOKOBO YacTy Npubopa cneea.

1

N

N

YcraHoBuWTe Yallly bneHfepa, a 3aTeM B camy Yallly BCTaBbTe KOp3WHY ANA
NpUroToBneHWA Ha napy (9).

MonouTe ByTHINOYKY B KOP3WHY O1A NMPUrOTOBMEHUA Ha napy, 3aTem
HaKpoWTe ee MepHbIM CTakaHoM (7).

AKTUBUPYITE PEMMM CTEPUNM3ATOPA MPU MOMOLLIM HaHKaTUA KHOMKM .
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Bbl MoeTe HarkaTb KHOMKM @@ ONA YBESIMYEHUA U yMeHbLUEHWA
BpeMeHM cTepunm3animm ot 1 MuHyThl 40 30 MUHYT.

[anee Harmute ONA 3anycka ycTpoiicTtsa. Ecnm Bl xoTuTe npuocTa-
HOBWTb PaboTy Nprbopa Bo BpeMsA paboTbl, HAXMITe 3Ty KHOTKY eLLie pas.

lNocne 3aBepLUeHNA CTepUM3aLmm Nprbop NMoJdacT 3ByKOBOM CUrHas 6 pas.
5 CHMMMTE MepHbIi CTakaH M BblHbTE BYTBIIKY WMAWM Apyrve npeaMeThl,
MCNOMb3yA NPK 3TOM LMLl (14).

PEXWUM «MNOOOMPEB»

1 3anonHuTe KOHTeMHep ANA Boab!™.

*MpuMeyvaHue: npumepHo 100 Mn BoAbI.

2 [omecTuTe Yally 6neHaepa (6) Ha Kopryc, MoBepHWUTE ero, a 3aTeM B caMy
YalLly BCTaBbTe KOP3UHY A/1A MPUroTOBNEHWA Ha napy (9).

3 ToMectute 6yThINKY B KOP3WHY [OnA MpWUroToBneHus Ha napy (9)
1 HaKpoWTE ee MepHbIM CTakaHoM (7).

HOT

4 HamuTe KHOMKy ONA aKTMBaLMM peruMa noforpesa. Bel MoreTe
HaMaTb @@ ONA YBENMYEHUA WX YMeHbLLEHWA BPeMeHW Mnporpesa
oT 1 MUHYTbI 40 20 MUHYT*. HarkmuTe HHonHy@ [ONA BRIIOYEHUA persmMa.

*nu ecnu Bbl XOTUTE OT/IOMWTBL MOJOMPEB, TO HAMMUTE KHOMKY OT/IOMEHHBIN
cTapT @ BoibepuTe oT 1 go 12 4acoB AnA 0TOMKEHHOr0 cTapTa (MKOHKa 0T/0-
YKEHHOro cTapTa byfeT MUraTb BO BpeMA HACTPOMKM U B NpoLiecce 06paTHOro
oTcyeTa). HaykMuTe KHOMKy cTapT ES [NA 3anycKa ycTpoicTaa. Mo uctedeHnu
BpeMeHU 06paTHOro OTCYeTa — BKIIOUUTCA PEXUM Moorpesa.
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Mocre 3aBeplueHWA Harpesa Mpubop MOAACT OAWMH AMMHHbLIM 3BYKOBOM
curHarn.

5  CHWMUTE MepHbIt CTaKaH (7) 1 BblHETE BYTHINKY NpKX MOMOLLM LLMALOB (14).

PeHomeH,qyemoe BpeMA nogorpesa

100 Mn B KOHTeHepe
anA Bodbl (25°C) Temnepatypa
TeMnepa?ya OKpyMHaloLLedt | XonoauseHmKa (10°C)
cpeapbl (22°C) Bpemsa nogorpesa, MUH
Bpemsa nogorpesa, MUH
30mn 5 6
60 Mn 5 6
90 Mn 6 6
120 Mn 6 7
PP 150 Mn 7 7
6yThbINOYKa 180 Mn 7 8
210 Mn 7 8
240 Mn 7 8
270 Mn 7 8
300 mn 8 9
100 Mn 5 5
CTeKnsaHHanA 130 mn 5 6
6yTbinouKa 200 M 4 6
250 mn 6 7

A NPUMEYAHUE
KoHeuHan TemnepaTypa COOEPHMMOro OYTbIIKM MOMET BapbWpoBaTb-
CA B 3aBUCUMOCTUK OT TeMrnepaTtypbl B NMomMeLLleH, pasmMepoB 6yTbIJ'IOLI—
K1 1 ee dopmbl. Ecnv TeMnepatypa cofepHuMoro ByThINKM CIIULLKOM
HW3KasA, Bbl MOXKETe YBeNNYUTL BpeMA Noforpesa B c/iedyloLnin pas.
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PEXXUM «NOOOEPHKAHUE TEMJIA»

Haneite B KoHTenHep ana Boabl 150 M BoAb!.

3anycTute perunM nopaepHaHna Tenna . Bbl MOrKeTe M3MeHUTb nepu-
o[ BpeMeHM 0T 1 Yaca fo 8 4acos*. Korfa ycTaHoBKa perkmMa 3aBepLue-
Ha, HaxMuTe HHOI’]Hy@ [ONA BRIIOYEHNA perkinma.

*Nnun ecnn Bbl XOTUTE OTIOKUTL noaorpes, TO HAaXKMUTE KHOMKY OT/I0¥EHHbIN
cTapt (&%). BeibepuTe oT 1 0o 12 4acoB 4N OTNIOMEHHOT0 cTapTa (MKOHKa 0T/10-
YKeHHoro cTapTa 6yaeT MUratb Bo BpeMsA HacTpOiKK 1 B npoLiecce obpaTHoro
oTcyeTa). HaxkMuTe KHoMKy cTapTt OnAa 3anycka ycrtpowctsa. o ncreveHnmn
BpeMeHu 06paTHOF0 0TCcYeTa — BK/IIOYUTCA perkuM rnogorpesa.

B TeyeHuM Bcero BpeMeHW efla B KoHTeliHepe OyAeT nofneprmBaThCA
B TEMSIOM COCTOAHWM.

BHUMAHUE
Bcerna cneamte 3a cBerecTbio 6o,

PEXUM «OYUCTKA KOHTEMHEPA A4 BOAbI OT HAKUMU»

OTnorkeHne M3BECTHAKA MOXET HaKamnIMBaTbCA Ha AHEe KOHTerHepa AnA BoAbl
BO BPeMA [A/ITENIbHOro MCMoMb30BaHWA npubopa. Mo3ToMy KoHTelHep cnenyeT
perynApHo YUCTUTb, OAMH pa3 Karaple 1-4 Hegenu.

MHCTPyKLIMFl no O4YUCTKe KOHTeﬁHepa AnA BoAbl OT HAKUNU:

1

2
3
4

5
6
7
8

[ob6asbTe 15 I IMMOHHOM KMcnoTbl 1 150 M Bofbl B KOHTEMHEP.
3aKpoiiTe KpbILLKY KOHTelHepa AnA Bodbl.

MoMecTuTe Yally 6neHaepa B NpUBop 1 3aKPOITE ee KPbILLIKOM.
HarmuTe Ha KHOMKY PerKMa 04MCTKI

BribepuTe BpeMaA npouecca 04ncTkM oT 1 4o 30 MUHYT. Bbl MoyKeTe HaraTb
KHOTMKM 017 YBEIMYEHUA U YMeHbLLeHUA BpeMeHu. 3anyctute
MpoLIecC HariaB KHOMKY @

lMocne 3aBepLUEHWA NPOLLECCa, BblNeiTe BCIo MUOKOCTb U3 KOHTeHepa.
OnonocHWTe KoHTEMHep W YaLlly bneHaepa Bo4oM HECKOMBKO pas.
Bbineiite BClo BoAy U3 KOHTEMHEPA.

Mpexme, 4eM NOBTOPHO MCMOMb30BaTh NPUBOP [AS1A NPUrOTOBMEHUA ML,
Heobxoaumo 3anuTb 250-280 M BoAbl B KOHTEMHEDP W BKIIOUNTE PEHIUM
napoBapKu Ha 20 MUHYT A1A yAaneHna ocTaTo4HOro 3anaxa.

XpaHuTe KOHTeMHep ANA BOAbI CYyXUM.
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150 Mn Boabl + 15 r IMMOHHOM KUCNOTbI

Kabenb XpaHWUTCA TakUM 06pasoMm,
KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe.

3ALLUTA OT BKJIOYEHUA NPUBOPA NMPU OTCYTCTBUU B HEM BOAbl

Kak TonbKo HOHTeVIHep AnA BoAbl ONycTeeT BO BpeMA H I'pEBaHl/IH/CTepVIJ'II/Ba—
LLVIM/I'IO,EI,JJep)'HaHMH Tenna, MHOMKATop OTCYTCTBMA BOAL! @ Ha NMaHenn ynpaene-
HUA 6y,£l,eT MUraTb.

B atom Cnydae ,E|O6aBbTe Boay B HOHTeIZHep ANA BOAbl U KaK TONTbKO MHOMKATOP
OTCYTCTBMA BOAbl OTK/TIOYNTCAH, yCTpOI;ICTBO MOMXHO CHOBa 3anyCtuTb.
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BHUMAHUE

CobniofaiTe OCTOPOMHOCTb MPU OTKPBITUM KPLILLKM KOHTeMHepa anA
BOZbl — MOHHO 06XKeYbCA NMapoM.

10) OYUCTKA NPUBOPA

« [locne Kaxkaoro MCMob30BaHUA oYMLLIaMTe Mprbop.
» HwuKorga He morpyaiTe 0OCHOBHO 670K B BOAY.
e He ncnonb3yite abpasnBHbIe YUCTALLME CPEACTBA.

o HuKorga He 3anvBaiTe B MpuBop OTHENMBAIOLLME WM XUMUYECKMe
CTepUNM3YIoLLIME PacTBOPbI/TabNeTHM.

MNPOLECC O4YUCTKU NPUBOPA
A Bcerpa BblHMMaliTe BUSIKY U3 PO3ETKU U CHUMUTE Yally 6neHpepa.
1 CHWMUTE KpbILLKY Yalum bneHgepa.
2 Ypanute nesBuA, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE HIKe.

P . < .
l-\ MpoMoitTe BCe YacTV MOA CTpyelt Tennoi Boabl 1 yCTaHoBMTe BCe AeTa-
@ 1 06patHo.

75




A BHUMAHUE

lMocne KarAoro NCMonb30BaHUA OYMLLEIMTE BCE YaCTW, KOTOPble KOHTaK-
TVPYIOT C MULLEBBIMU MPOLYKTaMW B ropAdelt Bofe C [ob6asreHveM
MOIOLLIEro cpefcTBa.

Bce peTanu, Kpome OCHOBHOMO 6J10Ka, MOXKHO MbiTb B MOCYLOMOEYHOM
MaLLVHe.

o [lp1 HEO6XOAMMOCTU UCMOSB3YITE CYXYI0 TKaHb AMA OYUCTKU OCHOBHOTO
6noKa.

« [lpoBepbTe KoHTeMHep AS1A BoAbl U 0YMCTUTE ero, ecsin 3To HeobxoaMMo
(cM. paszgen «/HCTPYKUMA Mo 04YMCTKE KoHTelHepa A4 BOAb!»).

« [lpoBepbTe 0TBEPCTME BLIXOAA Napa 1 04MCTUTE ero, ec/ii 310 HeobXo4MMO.

« Bcerpa geprRute KoHTEMHEP ANA BOAbl CyXWM.
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1" BO3MOXHbIE HEUCITPABHOCTH
M Cnocoebbl UX YCTPAHEHUA

Onucanue

Bo3MorHble NPUYUHBI

Pewienun

He BrntovaeTcA pexnmMm
NpUroToBneHMA Ha Napy

He BrkntovaeTcA pernm
crepunusaunmn

He BKntovaeTcA perknm
nofaepHaHvA Tenna

OtcyTcTByeT Bofa B
KOHTeMHepe Anf BoAb!

Hanonnwte KoHTelHep BodoM

He BrntovaeTcA pernmMm
HapesKkn

He BrntovaeTcA pernm
crepunusaunmn

He BKntovaeTcA pexnm

YaLua 6neHpepa ycra-
HOBJIEHa HeMpaBUIbHO

KpbliLLKa Yalum 6nexe-
pa ycTaHoBreHa Herpa-
BU/IbHO

YcTaHoBuTe Yallly 6neHgepa

B OCHOBHOW 610K 11 NOBEPHU-
Te NMpOTVB YacoBOW CTPeNKK A0
ynopa. OTBepcTve B YaLle 6neH-
[epa v oTBepcTue BbIxoda napa

[OMHHbI BbITb COBMELLIEHDI

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yally
6reHaepa 1 noBepHWTe NPOTUB
4acoBOWM CTPEJIKM TaK, YTo6bI
KpbILLIKa 3aduKcMpoBanach

noanepHanuAa tenna

He BrntovaeTcA pexnmMm
NpUroToBneHMA Ha Napy

NPABUJIA XPAHEHUA, TPAHCITOPTUPOBKU

12 N IKCNNYATALUU NPUBOPA

o TpaHcrnopTMpoBKa NMprbopa [OMHKHA OCYLLIECTBAATLCA MpY TemnepaTtype
o1 -10°C go +40°C ¢ MaKcMManbHOM OTHOCUTENIbHOW BNIAHKHOCTBI0 BO3AY-
xa He 6onee 75%.

« [lpnbop MOXHO 3KCNyaTMpoBaTb Npu Temnepatype ot +10°C go +40°C
C MaKCMMasibHOM OTHOCUTENBHOM BNarmHOCTLI0 BO3ayXa He 6onee 65%.

o XpaHWTb YCTPOMCTBO HeobxoamMo mnpu Temnepatype ot +10°C go +30°C
C MaKCMMasbHOM OTHOCUTENBbHOM BNaMKHOCTbI0 BO34yXa He 6onee 65%.

« He nogsepraiite npubop peskim KonebaHWAM Temneparyp.
BHUMAHUE

lMocne TPaHCMOPTUPOBKU MW XPaHEHUA MPY HU3KKX TeMrepaTypax Heob-
XOAMMO BblAepHaTb YCTPOMCTBO MPU KOMHATHOM TeMnepaType He MeHee
2 4acoB nepep BKIIOYEHMEM.

77




13

YTUIU3ALUA

C1MBON Ha M3OennM UK Ha ero YNaKoBKe yKasblBaeT Ha TO, 4TO AaHHoe
mnsgenuve He 0OTHOCUTCA K KaTeropmn OoMallHMX OTX040B.

Mpy Hagnewallen yTunmsaumm 13nenuna Bel MOMOMKeTe npeaynpeanTb
BO3MOMHOE OTpULLaTeNbHOE BNMAHME Nprbopa Ha OKPYHaloLLYyio cpeay U
3[0pOoBbe JtoeNn.

B uendAx oxpaHbl OKpyr<aloLLiel cpedsl NMprbop Henb3A yTUIM3UPOBaTbL
BMecTe C AOMallHMM (BbITOBLIM) MyCOpPOM. YTUAmM3auma OoHa Npoms-
BOAMTLCA B COOTBETCTBUM C MECTHLIMI 3aKOHOAATE IbHBIMU HOPMaMMU.

Mpubop cnenyeT yTmnmsmpoBatb cornacHo Oupektuee EC 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) onAa otpaboTtasLumx
3MEKTPUYECKMX U IIEKTPOHHBIX MPUOOPOB.

Ipyt BO3HWKHOBEHUM BOMPOCOB, 06paLLaiTeCh B MECTHYIO KOMMYHAsbHYIO CryH6Y,
OTBETCTBEHHYIO 33 YTUIM3ALMIO OTXOA0B.

14

CEPTUOUKALUA

KyxoHHbIn KombaiH AGU FP8 cootseTcTByeT:

OCHOBHbIM TpeboBaHmaM [upektvBbl 2014/30/EU, Kacaiollelnca anek-
TPOMarHuTHoM coBMecTuMocTk, Oupextmebl 2014/35/EU, Kacatolerica
HW3KOBOJSIETHOrO 0bopyAoBaHWA, a Takke [upextusel 2011/65/EU 06
OrpaHNYeHNN UCMOMb30BaHWA OMpeAeeHHbIX OMacHbIX BELLECTB B 3/1eK-
TPUYECKOM U 31EKTPOHHOM 060PYA0BAHMW;

German food, 1u3genuAM MoBCEAHEBHOrO MOMb30BAHWA U MULLEBOMY
KogeKcy oT 1 ceHTAGpA 2005 r. (LFGB), pasgen 30 u 31 ¢ nonpaBkamu,
MocTaHoBneHwio EBponeickoi kommccum (EC) N210/2011 ¢ nonpaBkamu
1 pekoMeHaaumamm BfR — 06Luan Murpaums;

@OpaHuy3ckoMy aekpety 2007-766 ¢ nonpaskamu, DGCCRF MeTtogonoru-
Yeckuit nct «®Dann OpraHudeckne mMatepuansl — CUHTETUYECKME Bellle-
ctBax» n PernameHty EBponeiickoi kommcemn (EC) N210/2011 ot 14 AHBa-
pA 2011 roga ¢ nonpasKkamm — 06LLaA MUrpaLma;

0CHOBHbIM TpeboBaHuAM TP TC 020/2011 «3neKTpoMarH1UTHaA COBMeCTH-
MOCTb TeXHWUYECKWX CPeCTB», KaCaloLLLerocA 3MeKTPOMarHUTHON COBMe-
CTUMOCTU TEXHUHECKUX CPeLCTB;

0CHOBHbIM Tpebosarmam TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTN HU3KOBOMLT-
Horo 060pydoBaHWA, KacaloljerocA 6e30MacHOCTM  HW3KOBOSIBTHOIO
060pya0BaHNUA.
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15) TAPAHTUU NPOU3BOAUTENA

VHbopMaLmnA o rapaHTUM yKasblBaeTcA B rapaHTUMHOM TanoHe. FapaHTvs
yCTaHaBMMBaeTCA OT AaTbl MPOAaHKM NMpU CTPOroM COBIOAEHWN YCIIOBUIA
3KCMyaTalum B COOTBETCTBUM C AaHHOM MHCTPYKUMER. FapaHTvA gercTen-
TeslbHa TOJbKO MPY HANMYMK FaPaHTUMHOTO TanoHa, 3anofIHEHHOro obuL-
arnbHbIM NpefcTaBUTeNeM, MOLATBEPHAAIOLLE0 AaTY MPOLAHKM 1 KaCCOBOI0
YeKa.

Ecnu ycTpoitcTBo He paboTaeT [oMHHbIM 06pa3oM, 0bpaTUTeCh B CepBumc-
HbIV LIEHTP.

HpOMBBOﬂMTeﬂb ocTaBfAeT 3a cobon npaBo BHOCUTb M3MEHEHNA B KOH-
CTPYKUMIO Nprbopa.
A BHUMAHVE

He nbitaitecb pPemMoHTHpOBaTb I'Ipl/I60p CaMOCTOATEeSIbHO — 3TO npuBedeT
K noTepe rapaHtunn.

V13MeHeHWA, BHeCeHHbIe B AaHHbIM NpuGop 6e3 paspeLleHns Npoussoam-
TenA, NpUBEOYT K NOTepe rapaHTUm.

[nA peMoHTa u 06CnyMBaHWA obpaLlaiTech B CreLmann3MpoBaHHyio
cepBuCHyto cryby (cM. Ha caiTe agu-baby.com).
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Hersteller/Manufacturer/Usrotosutens:
Montex Swiss AG,

Tramstrasse 16, CH-9442 Berneck,
Switzerland (factory in China).

CE Il X [ G2

RoHS PAHs (J] %

COMPLIANT

agu-baby.com
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